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Oficina de Comida de Boteco

Carga horaria: 04 horas/aula Periodo: Sabado — das 08h30 as 12h30 Duracéo: 1 dia

Pratica:

e Bolinho de Carne

e Bolinho de Arroz

e (Calabresa na Cachaca

e Dadinho de Tapioca

e Pastel de Carne

e Bolovo

e Escondidinho de Carne Seca com Mandioca

Material Obrigatério do Aluno:

Avental e Bandana HOTEC.

IMPORTANTE:

Principalmente por se tratar de Cozinha, os alunos deverdo se atentar ao traje — sob pena de
nao realizar a aula pratica. Deverao calcar ténis (sola de borracha) ou sapato especifico de
cozinha (né&o podendo ser sandalias, chinelos, bota ou sapato de salto), blusas de manga (néo
podendo regata, top ou miniblusas), calca comprida (n&o podendo shorts, bermudas ou saias).
Deverao se atentar também aos cabelos presos — se forem longos.

Observacéo: As producdes relacionadas no conteudo programatico deste curso poderéo sofrer
alteracdes com base em orientacdes dos nossos professores especialistas e de acordo com a
sazonalidade dos ingredientes principalmente frutas e hortalicas.

CENTRAL DE ATENDIMENTO : (11) 3246-2888

11 94365-7494
@ hotec.com.br n faculdadehotec ‘@l hotecfaculdade 11 97522-8912

Rua das Palmeiras, 184 - Santa Cecilia - Sao Paulo - SP (a 100m do Metro Santa Cecilia)



